RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais, c’est pourquoi nous vous demandons
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cing personnes,
et de bien nous préciser, des que possible, toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Les dernieres prises de commande pour les versions compléetes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



Cartc

les [ ntrées

| e Filet de T ruite d'|sere de la Maison Murgat,
Mariné [Tacon Gravelax Puis Br&lé ala Flamme, Chou-fleur, Coulis de Cresson et Pomme Verte

| e [Filet de Charolais [Facon T ataki, T extures de Petteraves et \/inaigrette ala[Framboise

| es Noix de Saint—Jacques des (Cotes [Trancaises, Juste Snackées,
Chou KRave, Yaourt d’Etrez et Famplcmoussc, Beurrc Blanc Emulsionné au Foivre Long de Java

| es FPoissons

| es Grenouilles [Fraiches Sautées comme en Dombes, au Peurre cl’E_trez Persillade

le Foisson Sauvagc (selon arrivage) Délicatcmcnt Rati,
Fenouil, Brocamok: et Forc IGF de Franch&Comté, Jus \/égétal au (Garum de Sarc{incs

|es Volai“cs

Lc Foulct de Bressc « Miéra! »: 50N Filet en Cuissor\ Doucc et sa Cuissc Comcitc, Furéc de Cé es,
p

Foire et Clﬂampignons, Sauce Créme Légére au Crémant de Bourgogne et Rebloc}'}on

| e Coeurde Ris de Veau, Doré et Croustillant, aux [ clats de (Graines | orréfices,
Déclinaison de Potimarron, Jus de Veau au Citron Pio [Termente

Le Faleron de Bocmc de 22 Heures, Légérement I:umé au Foin,
(arottes de Nizerel et Oignons, Jus de braisage aux Bourgeons de Cassis de Sermoger

| e Figeonneau de Chair, Fleve par Pierre-F udes Qyintar‘t a Paudrieres,
le f:ilct Cuit sur le Coffre et la Cuisse Ratie, Raisin Aciclu|é,
Champignons et (Cazettes du Morvan, Jus de Carcasse Déglacé au Gamay

| e Chariotde [:romages Affings i5€ | e Choix de Desserts Maison

20€

32€

34 €

45 €

42 €

42€

48 €

28 €

54€

15€



Menu de Saison

[ e [Filet de Truite d’|sere de la Maison Murgat,
Marin¢ [agon Gravelax puis Prile a la Flamme,
Chou-[Tleur, Coulis de Cresson et Pomme Verte
-o-

[ e Paleron de Beeuf de 22 [Heures, | ¢gerement [Tumé au [Foin,
Carottes de Nizerel et Qignons,

Jus de Praisage aux Bourgeons de Cassis de Sermoyer
o~
[ e Chariot de [Fromages Affinés
Qul e [romage Blanc [ trez,

Creme [raiche de Presse et (Coulis de [ruits Rouges

.O—-

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 27 €

(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée + plat + dessert 45 €

Menu avec entrée + plat + fromage + dessert 53 €

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu FPlaisir

| e [iletde Clﬁaro|ais Facon T ataki,
Textures de Betteraves et \/inaigrette ala Framboise
QOul es Noix de Saianacqucs des (Cotes [Trancaises, Juste Snackées,
Chou Rave, Yaourt d’Etrcz et FamPlcmoussc, Beurre Blanc Emulsionné au Foivrc Long de Java
-O~
Les Grenoui“es Fra?chcs (+ 3€), Sautées comme en Dombes, au Beurre cl’E’crez Fersi”adé
Ou | e Poisson 5auvage (selon arrivage) | Délicatement Roti,
Fenouil, Brocamole et Porc |(GF de Franchc~Com’cé, Jus Veéegétal au (Garum de Sardines
g
Ou | e FPoulet de Bresse « Mi¢ral » : son [Filet en (Cuisson Douce et sa (Cuisse (Confite,
FPurée de CéPes, Foire et Champignons,
Sauce Créme Lé ere au Crémant de Bour ogne et Reblochon
g £0g
Ou | e Cceurde Ris de Veau (+5€), Doré et (roustillant, aux |~ clats de (Graines | orréfices,
Deéclinaison de Potimarron, Jus de Veau au Citron Bio [ermenté

.O-

| e Chariot de Fromages Affings
Ou | e Fromage Blanc &'f trez, Creme [raiche de Bresse et (Coulis de [Fruits Rouges

-0~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 69 €

Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 77 €

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 82 €
(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 90 €
(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’'un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Giourmandise

| e [Foie Gras de Canard de Vendée, Confit dans sa (Graisse,
(Condiment [Tigues et [raliné de Noix
-o-
[ e Duo de | angoustines : P(ne Croustillante, P Autre Servie Nacrée,
Variation de (éleri Rave et (Granny Smith,
Jus de Ceéleri Pranche [Cmulsionné au Chardonnay
o~
| a Raviole de [Homard Bleu,
Textures de Courge du Moment et Pisque | ¢gere Relevée [ stragon /| oumi
o~
[ e Demi-Figeonneau de Chair, [ leve par Fierre-[- udes Quintart a Paudrieres,
le Filet Cuit surle Coffre etla Cuisse Rotie,
Raisin Acidulé, Champignons et (azettes du Morvan,
Jus de Carcasse Déglacé au (Gamay
o
| e Chariot de [Fromages Affinés
Qul e [romage Blanc I trez, Creme [raiche de Bresse et Coulis de [Truits Rouges
—o-
| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

115 €
Menu proposé pour tous les convives d’une méme table

(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et & 20h15 pour le diner)



Notre Choix de Desserts

| e Chocolat Guanaja de la Maison Valrhona

Décling entre [Framboise, Verveine et (Gavotte

Ou | a Gourmandise de Foire au Carame!,
Biscuit Joconcle Noisettes, Sorbet Foire/KémPét et Nuage | acte a la Drgade

Ou | e Mont B]anc Revisité aux /\grumcs :
FPain de (Génes, Chétai ne, Meringue et Sorbet Oran e
i S beS

Ou | es Classiques : Sorbet \/igneron ou Sorbet (olonel
Ou | >Assortiment de Sor})cts Maison : Cassis, (itron, Fomme

Notrc Cartc de Cafés « Ma‘ongo »
TierraBio & Equi’cable ou (uba Santiago ou | aosPio& Equitablc ou Sulde Minas

Blue Mountain  6.50 €

Notre Carte de Thés « | hés& | raditions» +€
Vert - SCrxcha ou Jasmin High (Grade

Noir H Rwanda Ru‘(eri ou Matl']aouri (Pamp|cmoussc/manCIarinc)

Blcu : Oolong FuLiang
Kougc (sans théine) : Honegbush ou Rooibos [Truits Sauvages

Notre Jnfusion du Moment +€

3.50€



