RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais, c’est pourquoi nous vous demandons
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cinq personnes,
et de bien nous préciser, dés que possible, toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergenes reconnus.

Les derniéres prises de commande pour les versions completes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre équipe, un tres Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



Ca rte

Lcs Entrécs

| e FPéle-Méle de Légumes de Nizerel, Chevre [Frais, [Focaccia au Tlﬂgm du Jardin
et Sorbct Piment de Bresse

| e Filet C{’Omble Chevalicr de Charles Murgat, Mariné Fac;on Gravelax,

Salade d’AsPerges, Orange et Sabagon au Savagnin

| e Foie (ras de Canarc{ de Vendée Comcit dans sa (Graisse
entre Artichaut Barigoulc, Romarin et Citron

Lcs Foissons
Les Grenoui”es Fra?ches Sautées comme en Dombes, au Beurre cl’Etrez Fersi”ac{é

| e Foisson Sauvage (selon arrivage) Délicatement Roti,
Foireau en \/inaigret’ce ala Fraise, Rhubarbe et E_mulsion au Crémant de Bourgognc

Les \/olai“cs
| e Poulet de Bresse « Miéral » : son [Filet en Cuisson Douce et sa (uisse [Farcie,
(éleri Rave, FPoire et Clﬁampignon, Sauce Creme Légére aux Morilles

L’E_Fﬂloc)’;ée cl’E_PauIe d’Agneau du Qpcrcg,
Petits Pois, Fommes de T erre, Yaourt Mentholé et HaBressa

| a Foitrinc de Forc IGF de r:ranchc~Comté,

Laquée dans son Jus de Cuisson, Déclinaison de (Carottes et Raviole &'[T crevisses

| e Figcoxmeau de Chair, [ leve par Pierre-I" udes Qyintart a Paudrieres Puis Cuit surle Coffre,

le Filet en Crotite de (Gesha etla Cuisse (Confite, Avocat, Champignons
etjus de Carcasse |nfusé¢ au Pain (Grille

| e Chariot de Y:romagcs Affines 15€ [ e Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

45 €

42 €

41 €

41 €

28€

54€

15€



Menu de Saison

Le Féle—Méle de Légumes de Nizerelj
(Chevre [Frais, [Focaccia au Thgm du Jarclin
et Sorbet Piment de Presse

~O~

| aPoitrine de Forc |(GF de f:ranclﬁ&Comté,
Laquée dans son Jus de (Cuisson,

Déclinaison de Carottes et Raviolc cl’E_crevisses
~0~
| e Chariot de Fromages Affines

Ou Le f:romage Blanc cl’Etrez,
Créme Fra?che de Bresse et Coulis de Fruits Kouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 27 €
(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée + plat + dessert 45 €

Menu avec entrée + plat + fromage + dessert 33 €

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| e [oie Gras de Canard de Vendée (Confit dans sa (Graisse
entre Artichaut Parigoule, Romarin et Citron
QOu | e [Filet #FOmble Chevalier de Charles Murgat, Mariné [Facon (Gravelax,
Salade d’AsPerges, Orange et Sabagon au Havagnin
~o~
Les Grenouilles Fra?ches (+ 8€), Sautées comme en Dombes, au Beurre d’E_trez Fersi”adé
Ou | e Poisson Sauvage (selon arrivage) | Délicatement Roti,

Foireau en Vinaigrette a la [Traise, Rhubarbe et [~ mulsion au (Crémant de Pourgogne
Ou | e Poulet de Presse « Miéral » : son [Filet en Cuisson [Douce et sa (uisse ["arcie,
(¢éleri Rave, Foire et Champignon, Sauce Creme Légére aux Morilles
Ou L’E_F]Cilochée d’EPaule cl’Agneau du Qpercgj
Petits Pois, Pommes de | erre, Yaourt Mentholé¢ et [{aPressa

~0~
| e Chariotde ]:romages Affines
Ou | e ]:romage Blanc T trez, Creme [Fraiche de Presse et (Coulis de [Fruits Kouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 69 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 77 €
Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 82 €

(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 90 €
(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Gourmandise

[La Tarte [line & Asperges en Cru/Cuit
entre | ataki de Charolais et Domaine de Presse Croustillant
o~
| es [ angoustines juste Saisies,
[ ndive et Orange, Jus de T étes Monté au Peurre &I trez
-0~
| a Raviole de (Chairde T ourteau,
[Cstragon , Granng Smith et Citron Vert, Réduction de Dryade au Safran de Presse
~o~
[ e Demi-Figeonneau de Chair,
[Cleve par Fierre-[" udes Quintart 8 Baudrieres puis Cuit surle Coffre,
le Filet en Crotite de (Gesha et la Cuisse (onfite,
Avocat, Champignons et Jus de Carcasse |nfusé¢ au Fain (Grille
o
[ e Chariot de [romages Affinés
Qul e [romage Blanc [ trez,
(Créme [Traiche de Presse et Coulis de [Truits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

115 €
Menu proposé pour tous les convives d’'une méme table

(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)



Notrc Choix de Desserts
Le Jeu de Textures entre Guanaja, Fistaches et Gavottes,
Créme G]acée ala Dryade et Crumble cl’Orge

Qul a Déclinaison de [Traises autour de la Menthe,
Feui”etage Caramélisé ala (Cassonade et Poivre de Kampot

Qu | e Blanc Manger Facon Jle [Tlottante aux Agrumes,
Sorbet Citron, Meringue et Yaourt au | ait [ ntier &'[7 trez

Qules Classiqucs - Sorbet \/igneron ou Sorbet (Colonel
Ou | ’Assortiment de Sorbets Maison : (assis, (itron, Fomme

Notre Cartc de Caf:és « Malongo »
Tierra Bio & Equitable ou (uba Santiago ou | aos Pio & Equitable ou Sulde Minas
Blue Mountain  6.50€

Notre Cartede Thés « [ hés & | raditions» +€

Vcrt : Sencha ou Jasmin High Grade

Noir 3 RWa nda Ru‘(cri ou Mathaouri (PamP|cmoussc/manclarinc)

Blcu : Oolong FuLiang
Rougc (sans théine) : Honegbush ou Rooibos [Truits Sauvages

3.50€



Notre ]nfusion du Moment +€



