RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais, c’est pourquoi nous vous demandons
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cinq personnes,
et de bien nous préciser, des que possible, toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Les dernieres prises de commande pour les versions complétes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat — 01190 PONT DE VAUX



Cartc

Lcs [ ntrées

| e f:ilet de T ruite Charlcs Murgat, Mariné Puis Brﬁlé ala f:lammc,
Bettcraves de Nizcrel au Bar}:ecuc, \/inaigrette lodée aux (" ufs de T ruite

| _es Noix de Safanacques ]:ranc;aisesjuste Snackées,
FPuree &' chalotes, Famp]cmoussc et Aspcrgcs, Beurre Blanc au Crémant de Bourgognc

| a T errine Pressée de [Foie (Gras de Canarc] de Vendée Congit dans sa (Graisse,
Chutncy de Fommcs, Noix et Reéduction de Vin Rouge

| _es Poissons

Les Grenoui”es ]:ra?ches Sautées comme en Dombes, au Beurre c]’E_trez Fersi”ac{é

| e Poisson Sauvage (selon arrivage) Délicatement Roti,
Ofgnon, Fenouil et Jus \/égétal (Caramélis¢ ala Citronnelle

| es Vo]ai“cs

| e Poulet de Presse « Miéral » : son [Filet en (Cuisson Douce et sa (uisse [Farcie,
Poireau, (Grenailles et Poire, Sauce Creme Parfumée a |’E_stragon

Le ]:ilet de Cancttc dela Dombcs Légércmcnt f:umé aux Sarmcnts du Tonton, Servi Rosé,

Déclinaison de Carottes et Jus de Canard Tourbé

| a Jouc de BoamC (Confite au Gamay,
Champfgnon, (Céleri et Raisin Acidulé, Jus de Cuisson au Ras [~ I-[Janout

| e Figeonneau de Chair, [ leve par Pierre-f udes Qyintar‘t a Paudrieres Puis Cuit surle Coffre,

le I:ilct en (rotte de (Gesha et la Cuisse (Confite, Avocat, Champignons
etjus de Carcasse |nfusé au Pain (Grille

| e Chariot de Fromages Affines 15€ | e Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

45 €

42€

41 €

41 €

28€

54€

15€



Menu de Saison

| e Filet de T ruite Charles Mureat,
g
Marine Puis Brﬁ]é ala Flamme,
Petteraves de Nizerel au Barbecue, \/inaigret’ce Jodée aux (- _ufs de | ruite

~O~

| a _Joue de Beeuf Confite au Gamag,

Champignon, Céleri et Raisin Acidulé,
Jus de Cuisson au Ras [~ -[Janout

~O~
| e Chariot de ]:romages Affinégs
Ou Lc ]:romage B]anc cl’E_trez)
(Creme [Traiche de Presse et (oulis de [Truits Kougcs
_0—.

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 27 €

(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée + plat + dessert 45 €

Menu avec entrée + plat + fromage + dessert 53 €

Le remplacement d'un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| a T errine Pressée de [Toie (Gras de (Canard de Vendée (Confit dans sa (Graisse,
Cl’zutney de Pommes, Noix et Re¢duction de Vin Kouge
Ou| es Noix de Saianacques }:rangaises_juste Snackées,
Furée é’}:_chalotes, Famplemousse et AsPerges, Beurre B]anc au Crémant de Bourgogne
-0_.
Les Grenoui”es Fra?ches (+ 8¢€), Sautées comme en Dombes, au Beurre d’Etrez Fersi”adé
Ou | e Poisson Sauvage (selon arrivage) | Délicatement R,
Oignon, Fenouil et Jus \/égéta] Caramélis¢ ala Citronnelle
Ou | e Poulet de Bresse « Miéral » : son [Filet en (uisson Douce et sa (_uisse [ arcie,
Poireau, (Grenailles et Poire, Sauce Creme FParfumée a T stragon
jat
Ou ]__e Filet de Canette dela Dombcs Légércmcnt ]:umé aux Sarmcnts du Tonton, Ser\/i Kosé,
Deéclinaison de (arottes et Jus de Canard | ourbé

~O~

| e Chariot de Fromages Affines
QOul e Fromage Blanc & trez, Creme [Traiche de Bresse et Coulis de [Truits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 69 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 77 €
Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 82 €

(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 90 €
(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d'un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Gourmandise

La Tartc Fine cl’AsPerges en Cru/Cui’c
entre | ataki de (Charolais et [ Domaine de Presse (roustillant

—O
| es | angoustines juste Saisies,
[T ndive et Orange, Jus de T étes Monté au Beurre &'[ trez
o
| a Raviole de Chair de T ourteau,
[ stragon , Granng Smith et Citron Vert, Réduction de Dryade au Safran de Presse
—o-
| e Demi-Figeonneau de Chair,
[ leve par Fierre-[~ udes Quintart a PBaudrires puis Cuit surle Coffre,
le Filet en Crotte de (Gesha et la Cuisse (Confite,
Avocat, Champignons et Jus de Carcasse |nfus¢ au [ain Grillé
—o-
[ e Chariot de [Tromages Affinés
Qul e romage Blanc &' trez,
Creme [Traiche de Presse et Coulis de [Fruits Rouges

~O~

| e Choixde Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

115€
Menu proposé pour tous les convives d’une méme table

(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)



Notre Choix de Desserts

Le Choco]at etla Foire en Jeu de Textures Gourmandes
et Créme Glacée au Grué de Cacao

Ou Le Mi”e{:eui“e de Fommes,
Sorbet Gran|13 Smith, (Caramel et Piment de Presse

Ou | e Meli-Melo d’Agrumcs Rafraichissants,
entre Mcringue et Faisse”e d’Etrez

Qules Classiques - Sorbet \/igneron ou Sorbet (Colonel
Ou | ’Assortiment de Sorbets Maison : Cassis, (itron, Pomme

Notrc Cartc de Caf:és « Malongo »
TierraBio & Equitab]e ou (uba Santiago ou | aos Pio & E_quitable ou Sulde Minas
Blue Mountain  6.50€

Notre Carte de T]':és « Thés & | raditions » 4+€
Vert : Senchaou Jasmin High (Grade

Noir : Rwanda Rukeri ou Mathaouri (pamplemousse,/mandarine)

Bleu : Oo]ong FuLiang
Kougc (sans théine) : Honegbush ou Kooibos Fruits Sauvages

Notre |nfusion du Moment +€

3.50€



