RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais, c’est pourquoi nous vous demandons
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cinq personnes,
et de bien nous préciser, dés que possible, toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergenes reconnus.

Les derniéres prises de commande pour les versions completes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre équipe, un tres Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



Ca rte

Lcs Entrécs
| e [ilet de T ruite Charles Murgat, Mariné [Facon (Gravelax aux Agrumes,

Déclinaison de Bcttcraves, \/inaigrettc Aniséc a I’Estragon

| aRaviole d’Escargots de Bourgogne aux [Jerbes,
(Consommé d’Oignons, Fain de Sucre et Coulis de Persil

| es Noix de Saianacques [:ranc;aisesjuste Shnackées,
ChowFlcur en Déclinaison, Beurrc Blanc Acic{ulé au Yaourt [ trez

| e Foie (Gras de (Canard de Vendée Comcit dans sa (Graisse,
Poire en Pickles, Pain CI’EPices et Reéduction de Gamay

|_es Foissons
Lcs Grcnoui”es Fra?cl‘les Sautées comme en Dombes, au Bcurre d’E_trez Fersi”adé

| e Foisson Sauvagc (sc|on arrivage) Dé|icatement Rét,
(arottes de Nizerel, Patate Douce et | mulsion au Yuzu

| es Volailles

| e Poulet de Presse « Miéral » : son [Filet en (Cuisson Douce et sa (uisse [Tarcie,
Cétcs de Bcttcs et Grenaines, Saucc Crémc Légére au Crémant de Bourgogne

| e Filet de Canette de la Dombes Servi Roseé, Courge et Chou [Frisé, Jus Gingembre et SHésame

| a Joue de Pocuf Braisé¢e Puis Panée,
Foireau, Raclis Kec{ Meat et E_clﬂalotej Jus FarFumé au Kampot

Le Dcmi~Figconncau de C}’uair Elevé par Fierrc~Euclcs Qpintart a Bauclriércs, Cuit surle Cogrc Puis
Légérement Fumé au Foin, Céleri Rave Confit, Jus de Carcasse |nfusé au Thgm du Jardin

| e Chariot de Fromagcs Affings 15€ | e Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

35€

45 €

42 €

41 €

41 €

28€

54€

15€



Menu de Saison

| e [Filet de T ruite Charles Murgat,

Mariné [Tacon (Gravelax aux Agrumes,
Déclinaison de Betteraves, \/inaigret’ce Anisée a I’E_stragon
~0~
| a Joue de BocmC Praisée Puis Panée,
Foireau, Kac{is Ked Meat et E_cl'}alote,

Jus de Cuisson Parfumé au Kampot
_o—-
| e Chariot de ]:romages Affines
Ou Le Fromage Blanc d’E_trez,

(Creme [Traiche de Presse et (Coulis de [Fruits Rouges
...o—-

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 27 €
(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée + plat + dessert 45 €

Menu avec entrée + plat + fromage + dessert 33 €

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| aRaviole d’Escargots de Bourgogne aux [Jerbes,
(onsommé d’Oignons, Pain de Sucre et (Coulis de Persil

Ou | es Noix de 5aint~Jacques f:rangaisesjuste waackécs,
Chouﬂﬂeur en Déclinaison} Beurre Blanc Acidulé au Yaourt d’Etrez

~0~
| es Girenouilles [Traiches (+ 8€), Sautées comme en Dombes, au Beurre d'[ trez Persillade
Ou Le Foisson Sauvage (selon arrivage) Délicatement K éti,
Carottes de Nizerel, Fatate Douce et Emu!sion au Yuzu
Qul e Foulet de Bresse « Mi¢ral » : son [Tilet en Cuisson Douce et sa Cuisse ["arcie,
(Cotes de Pettes et (renailles, Sauce Creme | égere au Crémant de Bourgogne
Ou | e [ilet de Canette de la Dombes, Servi Rosé,
Courge et Chou [Tris¢, Jus Relevé (Gingembre et Sésame
-0~
| e Chariot de ]:romages Affines
Ou | e ]:romage Blanc d'F trez, Creme [Traiche de Presse et Coulis de [ruits Kouges

~0~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 69 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 77 €
Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 82 €

(derniéere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 90 €
(derniéere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Gourmandise

| e [oie (Gras de Canard de Vendée Confit dans sa (Graisse,
Poire en Fickles, Pain d’EPices et Reéduction de Gam39
~0~
[ es | angoustines juste Saisies ala [Tlamme,

[ ndive et Clémentine,
Jus de T etes Monté au Beurre &' trez et Citron Vert
o
[Le Tortellinide Coquillages entre [Fenouil et PFomme Acidulée,
" cume de Dryade et Safran de Presse
-0~
[_e Demi-Figeonneau de Chair [ levé par Fierre-[_udes Quintart 8 Paudrieres,
Cuit surle Coffre puis |_¢gerement [Tume au [Foin,
Céleri Rave Confit, Jus de Carcasse |nfusé au T hym du Jardin
o~
[ e Chariot de [Fromages Affinés
QOul e Fromage Blanc &' trez,
(Créme [Traiche de Presse et Coulis de [Truits Rouges

...o—-

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

115 €
Menu proposé pour tous les convives d’'une méme table

(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)



Notre (Choix de Desserts

Lc Chocolat ctla Foire en Jeu de Texturcs Gourmancles
et Créme Glacée au Grué de Cacao

Ou | e Millefeuille de Fommes,
Sorbct Grann3 Smith, Caramel et Fiment de Bressc

Ou | e Meli-Mélo d’Agrumes R afraichissants,

entre Meringue et [Taisselle [ trez
Qules Classiques - Sorbet \/igneron ou Sorbet (Colonel
Ou | »Assortiment de Sorbets Maison : (Cassis, (itron, Fomme

Notre Carl:c de Cafés « Malongo »
Tierra Bio & Equitablc ou (uba Santiago ou | aosDio& Equitable ou Sulde Minas

Blue Mountain  6.50€

Notre Carte de Thés « | hés & | raditions» +€
Vcrt : SCncha ou Jasmin High Grade

Noir H Kwanda Rukeri ou Mathaouri (PamP|emoussc/mandarinc)

Elcu : Oolong FuLiang
Kougc (sans théine) fﬂoneybush ou Rooibos [Truits Sauvagcs

Notre |nfusion du Moment +€

3.50€



