RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais, c’est pourquoi nous vous demandons
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cinq personnes,
et de bien nous préciser, des que possible, toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Les dernieres prises de commande pour les versions compléetes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



Cartc

Lcs [ ntrées
| a Raviole de Crevettes au | oumi, Grann5 Smith, Amandes et (réeme de CéPes

| a Jouc de Bot:u]c ConFitc au Broui”g du T onton, Scrvic Tiede,
Variation de Radis, (Chou (Camus et Raisin Acidulé

| e Filet &Omble Chevalier Mariné au Yuzu Facon (Gravelax,
T exture de Petteraves, [Tramboises et (itron (Grillé

| e Foie (Gras de (Canard de Vendée,
Mariné au Porto Puis (Confit dans sa (Graisse, Coing, Pistaches et Pain d’ipices

|_es Poissons
Les Grenoui”es Fra?clﬁes Sautées comme en Dombes, au Beurre é’Etrez Fersi”aclé

Le Foisson Sauvagc <sclon arrivagc) Déhcatement Rat,
Chou Rougc Comcit, Laitue et Crcsson, Sabagon au Crabc \/crt

|_es Volailles

| e Poulet de Poresse « Mi¢ral » : son [Filet en Cuisson Douce et sa Cuisse [Farcie,
Déclinaison de Chow]ﬂeur, Ficues &I ndives et Noisette, Sauce Creme au Chowr:lcur (Caramélisé

Le Carré de Veau, Servi Rosé¢,
Fenouil, Céleri Rave et Moutarde a I Ancienne, Jus de Veau [Herbace

| a Poitrine de Porc Roulée aux [erbes,
Foircau, Fak Clﬂoi et Foire, Jus de Viande Monté comme une \/inaigrette aux (Graines de Sésame

Le Figconneau de Clﬁain E_Ievé par Ficrre-r____ucles Qpintart a Bauc{riércs, Cuit surle CO]Clch
Puis Fumé au Foin, Sarrazin, Betterave et Fickles de Mures, Jus de Carcasse au | chuli

Le Chariot de Fromages Affines 15€ le Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

35€

42 €

42 €

41€

41 €

28€

54€

15€



Menu de Saison

| a Raviole de Crevettes au | oumi,
Grarmg Smith, Amandes et (reme de Cépes

e

La Foitrine de Forc Roulée aux rﬂerbes,
Poireau, Pak C]ﬁoi et Poire,

Jus de Viande Monté comme une Vinaigrette aux (Graines de Sésame
g
~O~
| e Chariot de I:romages Affings

Ou | aTaisselle de Fromage Blanc,
(Creme [Traiche de Presse et (Coulis de [Fruits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(0 nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 27 €
(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée + plat + dessert 45 €

Menu avec entrée + plat + fromage + dessert 52 €

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| a Joue de BoemC (onfite au Broui”y du T onton, Servie | iede,
Variation de Radis, ("hou (Camus et Raisin Acidulé

Ou [ e ilet Omble Chevalier Mariné au Yuzu [Tacon Gravelax,
T exture de Petteraves, [ ramboises et Citron (Grillé

-0~
Les Grenoui”es Fra?ches Sautées comme en Dombes) au Beurre cl’E_trez Fersi“adé
Ou Le Foisson Sauvage (selon arrivage) Délicatement K éti,
Chou Kouge Congit, Laitue et Cresson, Sabayon au Crabe Vert

Ou | e Poulet de Presse « Miéral » : son [Filet en Cuisson Douce et sa (uisse [arcie,

Deédlinaison de (Chou-[Fleur, Pickles d’F- ndives et Noisette, Sauce Creme au Chou-[Tleur Caramélisé
Ou | e Carré de Veau Servi Rosé,
Fenouil, Céleri Rave et Moutarde a ' Ancienne, Jus de Veau [Herbace
-0~
| e Chariot de I:romages Affines
Ou | Fromage Blanc dF trez, Créme Fraiche de Boresse et Coulis de Fruits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(0 nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 68 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 75 €
Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 80 €

(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 87 €
(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Gourmandise

| e Foie (Gras de (Canard de Vendée, Mariné au Porto Puis (Confit dans sa Graisse,
Coing] Pistaches et [ain d’EPices

-0~
[ a Queue de | angoustine juste Saisie ala [Tlamme,
Brocoli et (arottes,

Jus de T etes Parfume Carotte et Safran de Presse
o~
|a Fatte de Poulpe Rotie,

Deéclinaison de Potimarron et [~ chalote Confite, [~ mulsion de Yaourt &' trez aux Agrumes
-0~
[_e Demi-Figeonneau de Chair [ leve par Pierre-[_udes Quintart a Paudrieres,

Cuit surle Coffre puis [Fume au [Foin,

Sarrazin, Betterave et Fickles de Mures, Jus de Carcasse au | chuli
-0~
[ e Chariot de [Fromages Affinés
Qu | e [Fromage Blanc & trez,

Créme [Traiche de Presse et Coulis de [Truits Rouges

~~

| e Choix de Desserts Maison

(0 nous préciser en début de repas)

112 €
Menu proposé pour tous les convives d’'une méme table

(derniere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)



Notre Choix de Desserts

| e Chocolat Guanaja de la Maison Valrhona,
en Jeu de Tcx’cure Ca]cé et Citron \/er‘t, Crémc G|acée au Grué de Cacao

Ou | a Figue K stie,
entre (_rumble au Romarin, Meringue et Sorbet Creme & trez

Ou | e Cro/Cuit de Fommes du Moment,
Vanille, Paies de | imut et [Teuilleté (Caramel

Ou | es Classiques : Sorbet \/igneron ou Sorbet (olonel
QOu | 'Assortiment de Sorbets Maison : (assis, (itron, Pomme

Notre Cartc de Cafés « Malongo »
TierraBio & Equitablc ou (uba Santiago ou | aosDPio& Equitab]c ou Sulde Minas
Blue Mountain  6.50€

Notre Cartede Thés « | hés & T raditions» 4+€

Vcrt : Sencha ou Jasmin High Grade
Noir s Rwanc{a Kul(eri ou Mathaouri (Pamplcmoussc/manclarinc)

Blcu : Oolong f:uLiang
Kouge (sans théine) : f—ionegbush ou Rooibos [Truits Sauvagcs

Notre |nfusion du Moment +€

3.50€



