RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais uniguement. C’est pourquoi nous vous demandons,
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cing personnes,
et de bien nous préciser a la commande toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Les dernieres prises de commande pour les versions complétes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre fidele équipe, un tres Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat = 01190 PONT DE VAUX



Ca rte

Lcs E_ntrécs
| e Filet de T ruite d'|sere Marine, Daikon, Citron et Sorbet Avocat

| aRaviole de Crevettes (Grises

et [ xtrait de Carottes |nfusé aux Paies de Manakara

| e [oie GGras de (Canard des | andes (Confit dans sa (Graisse,

Jeu de Texture entre Betterave et Fomme

| es Poissons

Lcs Grenoui”cs I:ra?cl'xcs 5au’cécs Comme en Dombcs, au Bcurre d’E_trez Fersi”ac{é

| e Poisson Sauvage (selon arrivagc) Délicatement Roti,
Girenailles, Cresson et Cl’xou~f:lcur} Petite Nagc I~ mulsionnée

| es Viandes et Volai“cs

| e Poulet de Bresse « Miéral » : son Suprémc en (Cuisson Douce et sa Cuisse [ arcie,
| aitue Braiséc et Navet Blonc{, Saucc Creme Légére aux Fremiéres [Herbes du Jardin

| e Coeurde Ris de Veau [Fermier Fané ala Noisette, Servi Crousti”ant,
Poireau, Sé¢same, Panais et Pesto de Radis, Jus de Veau Relevé avec une FPointe de Vanille

| a Foitrine de Forc Fermieren (Cuisson | ente, Céleri KRave, Champignons de Faris
et (iboulette de Nizerel, Jus de Cochon Acidulé au Thgm

| e Chariotde f:romages Affings 14 € | e Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

39€

42 €

38€

42 €

28€

13€



Menu de Saison

| e Filet de T ruite d'|sere Maring,
Daikon, Citron et Sorbet Avocat

..o-
| a Poitrine de Porc [Fermier en Cuisson | _ente,
(éleri Rave, Champignons de Paris et Ciboulette de Nizerel,
Jus de Cochon Acidulé au Tlﬂym

,..O,..
| e Chariot de I:romages Affines
Ou Le Fromage B]anc d’Etrez,
(Creme [Traiche de Presse et (Coulis de [Fruits Rouges
,..O,..

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 26 €
(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée+ plat + dessert 44 €

Menu avec entrée+ plat + fromage + dessert o1€

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| e [Toie GGras de Canard des | andes (Confit dans sa (Graisse,
Jeu de Texture entre Betterave et Fomme
Qu | aRaviole de Crevettes (Grises
et [~ xtrait de (Carottes |nfusé aux Paies de Manakara
—o-
[_es Grenouilles [raiches Sautées comme en Dombes, au Beurre ' trez Persillade
Ou | e FPoisson Sauvagc (selon arrivage) Délicatement Réti,
Girenailles, (Cresson et (Uhou-[Tleur, Petite Nage [ mulsionnée

Ou le FPoulet de Bresse « Miéral » : son Supréme en (Cuisson Douce et sa Cuisse [Tarcie,
| aitue Praisée et Navet Blonc{, Sauce (Creme Légére aux Premieres [Herbes du Jar&in

Ou Le Coeur de Kis de Veau [Termier Fané ala Noisette, SCrvi Crousti”ant,
Foireau, Sésame, Panais et Pesto de Radis, Jus de Veau Relevé avec une Pointe de Vanille

"'O"'
| e Chariot de Fromages Affings
Ou Le I:romage B]anc d’Etrcz, Créme f:ra?che de Bresse et Coulis de f:ruits Rouges
,.O,..

| e Choix de Desserts Maison

(& nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 66 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 73 €

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 78 €
(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 85 €
(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Gourmandise

| e T artare de (Charolais,
Jaune IO uf Confit, Yuzu et Caviar « Frestige » (alvisius

—o-
le Barbajuan de Crustacés et sa | angoustine &’ Atlantique a la [lamme,
Jus de T étes Gingembre / Citronnelle et Granny Smith
—o-
[_a[atte de Foulpe de PBretagne | aquée a POrange,
[T ndive Braisée au Safran de Presse de M. Comtet a [oissiat,
Reduction Crémée et Safrance
—o-
[ e Demi-Figeonneau de Chair de M. Quintart & Paudrieres :
son [Tilet Cuit surle Coffre puis [Tumé au [oin,
[Fondant de Pomme de T erre, Salsifis et Jus de Carcasse Anisé a T stragon
—o-
[ e Chariot de [Fromages Affinés
Qu e [romage Blanc &' trez, Creme [raiche de PBresse et Coulis de [Truits Rouges
—o-

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

109 €

Menu proposé pour tous les convives d’'une méme table

(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)



Notre Choix de Desserts

| e Chocolat T ulakalum au Poivre de Bourgeons de Cassis
et Variation autour du (Cassis de M. Faquet a Sermoger

Ou La I:ra?cheur cl’Agrumes et Créme Fra?che de Bresse cl’E_trez,
Mcringue et Sorbet Crocus

Ou | e Cro-C uit de Pommes des \/ergcrs de la Panetiere a UChizg,
Romarin et Sauce (Caramel au Calvados

Ou Les Classiques : Sorbet \/igneron ou Sorbet Colonel
Ou | »Assortiment de Sorbets Maison : Cassis, (itron, PFomme

Notrc Cartc de Ca{:és “« Malongo »
Tierra Dio & Equitablc ou (uba Santiago ou | aos Pio& Equitable ou Sul de Minas
Blue Mountain 6.50€

Notre Cartede Thés « T hés& Jraditions» 4

Vert : Senchaou Jasmin [High Grade
Noir : Rwanda Rukeri ou Mathaouri (pamplemousse /mandarine)
Bleu : Oolong [Tul iang
Rouge Ganstheine) = [oneybush ou Rooibos [Truits Sauvages

Notrc ln{:USion du Moment 4

3.50€



