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Dîner de la Saint Sylvestre 2023 
(repas prolongé mais sans animation particulière) 

 
 

Quelques Mises en Appétit du Chef 
 

-o- 
 

Un Amuse-Bouche :  

La Noix de Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc, Juste Snackée,  

Chou-fleur, Caviar et Beurre Blanc Emulsionné au Poivre de Tchuli  
 

-o- 
 

La Pressée de Foie Gras de Canard Confit dans sa Graisse, 

Déclinaison d’Agrumes et de Betteraves, Brioche Maison 
 

-o- 
 

Le Poisson Sauvage Parfumé aux Algues et Cuit en Croûte d’Argile, 

Variation autour du Butternut,  

Crème de Champignons au Champagne 
 

-o- 
 

Le Filet de Charolais en Cuisson Douce,  

Légumes Racines, Truffe Tuber Melanosporum, 

Jus de Bœuf au Pinot Noir Lié au Beurre de Noix  
 

-o- 
 

Le Chariot de Fromages Affinés 
 

Ou Le Fromage Blanc à la Crème Fraîche d’Etrez  

et Coulis de Fruits Rouges 
 

-o- 
 

La Poire des Vergers de la Pannetière à Uchizy  

et le Chocolat Guanaja 70% de la Maison Valrhona,  

Proposés en Duo entre Praliné et Sorbet Poire/Yuzu 
 

 

 
 

 

148 € par personne 

http://www.leraisin.com/

