RAISIN

Diner de la Saint Sylvestre 2023

(repas prolongé mais sans animation particuliere)

de]ques Mises en APPé’cit du Chef

~O~

(Un Amuse-Bouche :
| a Noixde Saianacques de la Baie de Saint-Bricuc, Juste Snackée,
Choufleur, Caviaret Beurre Blanc I~ mulsionné au Poivre de | chuli

~O~

| a Pressée de [Foie (Gras de (Canard Confit dans sa (Graisse,
Deéclinaison d’Agrumes et de Petteraves, Brioclﬂe Maison

~O...
| e Poisson Sauvagc Parfumé aux Algucs et Cuiten Crotite c{’Argilc]
Variation autour du Putternut,
réme de ampignons au ampagne
Creme de Champig Champag
,—O,—.
[ e Filet de Charolais en Cuisson Douce,
égumes Kacines, | rutte | uber Melanosporum,
| égumes Racines, Truffe Tuber Melanosp
Jus de Beeuf au Finot Noir | i¢ au Beurre de Noix
~o~
| e Chariot de Fromages Affines
Ou Le Fromage B]anc ala Créme Fra?che d’E’crez
et Coulis de [Fruits Kouges
,.O._
| aPoire des \/ergers de la Pannetiere a Uchizy

etle Chocolat Guanaja 70% de la Maison Valrhona,
FroPosés en Duo entre [raling et Sorbet Poire/Yuzu

148 € par personne
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