RAISIN

2 place Michel Poisat

01190 PONT DE VAUX

VENTE a EMPORTER

Nous sommes ravis de pouvoir vous proposer
nos Menus et notre Carte de Fétes,
a commander, puis a venir chercher au restaurant,
dans le respect des mesures barriéres.

Pour nous contacter (renseignements et commandes):

Site Internet
www.leraisin.com (« Carte & Menus »)

Téléphone
0385303097

Mail
contact@leraisin.com

Facebook
Hotel et Restaurant Le Raisin


mailto:contact@leraisin.com
http://www.leraisin.com/

= RAISIN

MENU DE NOEL 2021

[ es Mises en Pouches
2 FPieces Chaudes et 2 Fieces [Froides

~O~

| e Ceviche de Noix de Saint Jacqucs des Cétes Normandes

Betterave (uite au 561 d’Agrumes, (Caviar de Citron et Kiwi
~O~

| e Foic (ras de Canard des | andes de la Maison Andignac,
Comcit au Fain d’EPices entre Foire et brioc]ﬁe Maison

~O~
[ e Demi-Figeonneau [~ levé par M. Quintart a Paudrieres -
le Filet propos¢ Rosé¢ et la Cuisse Rétie,
[_asagnes de Chou-{Tleur ala T ruffe Tuber Mclanospomm,
Jus de Carcasse [arfumé au Poivre de Pourgeons de Cassis de Bourgogne

@ | e Coeurde Quasi de Veau Fermier en Passe Températu re,
Lasagnes de Chou~ftleur ala TrumCFc Tubcr MclanosPorum,

Jus de \/iandc Classique Déglacé au Fof‘to

~O~

| a Bﬁchc de Noél Glacée aux | ruits |~ xotiques et Chocolat Blond Dulce
9 Y
(taf//c de Ia 513(:/"76 en fonction du nombre de rcloas}

65€

A commander au plus tard le samedi 18

(sous réserve de disponibilité)

A venir chercher :

> le24 entre 15h30 et 17h30
> le 25 entre 10h et 12h

(a consommer sous 48h)



RAISIN

MENU DU JOUR DE L’AN 2022

[ es Mises en Pouches
2 FPieces Chaudes et 2 Fieces [Froides

-~~~

| e Ceviche de Noix de Saint Jacques de Cétes Normandes
Petterave (uite au 561 d’Agrumes, (Caviar de Citron et Kiwi

P © o

| a Raviolc de Cépcs
et son \/elouté de Champignons Sauvages ala Trwq:c Tubcr Mc]anospor‘um

~O~
| e Dos de Cerf des Ardennes proposé Rosé,
Mousseline Fumée de Pommes de T erre Bio de Nizerel, Salsifis
Jus de Viande Légérement Anisé aux (Graines de Fcnouil
~O~
LT ntremet OPéra a notre [ acon : Guanaja, Café et Dulccg

(ta///c de /’Entremct en fonction du nombre de rcloas)

65€

A commander au plus tard le jeudi 23

(sous réserve de disponibilité)

A venir chercher :
>lel" entre 10het12h

(a consommer sous 48h)



RAISIN

CARTE des FETES 2021/2022

Cette amnce /%«f que pamars, chouchoutez vos invites!

[es /Mac/a/t@ sétectionnes pour lour tres grande 7aa//’zfe;
/Wa/ﬂa@ek’ avec toate Ui f/}{e&fe du &az/'a/}‘-fa/}% d un 5@01 ctots /

Fredéric M]CHEL vous propose

® son Foic Giras Frais de Canard des | andes, de la Maison Anclignac,
Traclitionne”ement Comcit dans sa (Graisse

o soncélebre [Filet de Saumon B¢mlo, en MLCuit aux Agrumcs) cléjéTranché

® ainsi que ses Tt‘aclitionncucs Grcnouiucs au Peurre d'[ trez Persillade

| etout conditionné, Prét a étre cmPortcr,

pour vous simpliﬁer la vie, et faire P]aisir a coup shr, 3 vos invités !

Foie Gras de Canard des Landes Confit 16€ / 100g
(sur une table de fétes, nous vous recommandons de prévoir 50g a 70g de foie gras par convive)
Filet de Saumon Bgmlo en Mi-Cuit, Tranché 9€ / 100g

(sur une table de fétes, nous vous recommandons de prévoir 50g & 70g de saumon par convive)

Grenouilles au Beurre d’Etrez Persilladé 19€ / la portion (=220g)

A commander au plus tard le samedi 18 pour venir chercher :

>le24 entre 15h30 et 17h30
> le 25 entre 10h et 12h

A commander au plus tard le jeudi 23 pour venir chercher :
»lel” entre 10het12h

(a consommer sous 7 jours pour le Foie Gras et le Saumon, et sous 48h pour les Grenouilles)
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