RAISIN

Déjeuner de La Féte des Meres

Dimanche 26 mai 2018

Le Cannelloni de Tourteau en Fraicheur d° Asperges, Agrumes et Verveine
—o-
Le Poisson Sauvage (selon arrivage) délicatement Roti,
Artichaut, Epinards et Emulsion de Tétes de Homard
—o-
Le Supréme de Pintade Fermiére de la Maison Miéral en Cuisson Douce,

Ventréche de Bigorre, Cerises et Oignons Nouveaux,
Jus de Carcasse au Vin Rouge Légérement Crémé

—o-
Le Chariot de Fromages Affinés

Ou Le Fromage Blanc a la Créme Fraiche d’ Etrez
et Coulis de Fruits Rouges

-0-

Le Gaspacho de Fraises entre Basilic et Meringue,
Créme Glacée al’ Huile d° Olive AOP du Chateau Virant

Ou Le Tulakalum 75% proposé autour de la Mangue en Variation
et d un Spéculos Gingembre/Citron Vert

Menu a 66 € par personne
Toutes Taxes et Service Compris
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