RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais uniqguement. C’est pourquoi nous vous demandons,
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cing personnes,
et de bien nous préciser a la commande toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France.
Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre fidele équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



MCI‘!U E_n‘Fant Servijusqu’é i2ans

| e Filet de Poisson,
Qule Blanc de Volallle,

Ou Le Steak de Salers,
Garniture du Moment

~O-

]__e Fromagc B]anc d’E’crez

~O~

]__es Glaces Maison

15€



Menu de Saison

| e [ilet de T ruite Maring Facon Giravelax,

Betteraves en Deéclinaison et \/inaigrette Acidulée
~O~

L’Epau]e de Marcassin (Confite 72 Heures,
Variation de (arottes, | ard [Fumé et Champignons,

Jus de Cuisson a PQOrange
o-
| e Chariot de [Fromages Affinés
Qul e Fromage Blanc & trez, Creme [Traiche et Coulis de [ruits Rouges
o

| e Choix de Desserts Maison

Formulc Déjcuncr (entrée + Plat ou Plat + dessert) 23 €

(du mercredi au vendred), sauf fétes et Férids)

Menu avec Fromage oudessert 33 €

Menu complct 40€



Menu Flaisir

| es Noix de 5aint~Jacques Fraiches (provenance selon arrivage),juste Snackées,

(Consommé de Volaille au Poivre de T imut, (Coriandre, GrannEj Smith et Sha Shiitake

Qul e Duo de [oie (Gras de (Canard des | andes (Confit dans sa (Graisse
et CarPaccio de Cerfdes Ardennes, entre Coing et Raifort

~O~

[ es Grenouilles [Traiches Sautées comme en Dombes, au Beurre de Bresse Fersillade
Qul e Poisson du Moment Délicatement Réti a Pfuile & Olive du Chateau Virant AQOF,
Fenouil, Poireau et Velouté de Crustacés légerement T omaté
o-
| e Poulet de Bresse « Mi¢ral » en Deux [Tacons : son [Filet en Cuisson Douce et sa (Cuisse (Confite,
Persil, Oignon et (Champignons, Sabayon aux Dernieres [erbes du Jardin
Qul e Demi-Figeon de M. Quintart en Crotite de [istache,

Salsifis, Chocolat et Jus Aigre Doux
—o-

[ e Chariot de [Fromages Affinés
—o-

| e Choix de Desserts Maison

Menu avec une [~ ntrée + (Grenouilles ou Poisson ou Foulet + Fromage + Dessert 54€

Menu complet 66€



Menu (Gourmand

C e Mcnu est préparé pour tous les convives de la table
et inclut éga/cment/c /:romagc etle C/;o/x de Desserts

C’est une aPProche Plus Iu&ique que notre Cl‘l@c f:récléric M]CHEL

vous PI‘OPOSC sur I@ Menu Gourmanc‘l.

” aen effet sélectionné pourvous quatre Produits :

| a Pince de T ourteau
| e Homard

lLe Filet de Salcrs
L’E_scalopc de Foie (Gras de la Maison Anc]ignac

(CestVous qui choisissez comment vous souhaitez les déguster !

Soit deux par deux, en une entrée puis un Plat 72€

SOit en quatre services, dans Pordre que vous Prémcércz 88 €



Cartc

| es [ ntrées

| e [ilet de T ruite Mariné Facon (iravelax, Petteraves en Deéclinaison et \/inaigre’c’ce Acidulée 18€

| e Duo de [Foie (Gras de (Canard des | andes (Confit dans sa (Graisse
et Carpaccio de Cer\c des Arc{ermes, entre Coing et Rahcort

| es Noix de 5aint~Jacques Fraiches (provenance selon arrivage),jus’ce Snackées,

(Consommé de Volaille au Poivre de T imut, (oriandre, Granny Smitlﬂ et Sha Slﬂiitakc

| es Poissons

| _es Girenouilles [Traiches Sautées (Comme en Dombes, au Beurre de Bresse Persilladé
| e Poisson du Moment Délicatement Roti a P uile &'Olive du Chateau Virant AQOF,
Fenouil, Foireau et \/clouté de Crustacés légércment Tomaté

| es Viandes et Volailles

L’E_Paule de Marcassin Comcite 72 Heures,
Variation de (arottes, | ard [Fumé et Champignons, Jus de Cuisson a I’Orange

| e Fou]et de Presse « Mi¢ral » en Deux [Tacons : son Filet en Cuisson Douce et

28 €

29 €

51 €

36€

26€

sa (Cuisse (onfite, Persil, Oignon et Champignons, Sabagon aux Dernieres [Jerbes du Jar&in 35 €

| e Figeon de M. Qyintart en (rodite de Fistacl'xe, Salshcis, Chocolat et Jus Aigre Doux

| e Chariot de Fromagcs Affines 13 € | e Choix de Desserts Maison

41 €

12€



