RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais uniqguement. C’est pourquoi nous vous demandons,
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cing personnes,
et de bien nous préciser a la commande toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France.
Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre fidele équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



MCI‘!U E_n‘Fant Servijusqu’é i2ans

| e Filet de Poisson,
Qule Blanc de Volallle,

Ou Le Steak de Salers,
Garniture du Moment

~O-

]__e Fromagc B]anc d’E’crez

~O~

]__es Glaces Maison

15€



Menu de Saison

| e Saumon | _abel Rouge 4T cosse en Mi-C uit,
Asperges, Citron et Yuzu

~O~

L’Onglet de Bocu}c Angus,

(Carottes en Déclinaison, Jus de Viande |[nfus¢ ala| avande
o
| e Chariot de [Fromages Affinés
Qul e [romage Blanc &' trez, Creme [Traiche et Coulis de [Truits Rouges
o

| e Choix de Desserts Maison

Formule Déjcuncr (entrée + P!at ou Plat +dessert) 23 €

(du mercredi au vendred), sauf fétes et Fériés)
Menu avec Fromage oudessert 33 €

Menu complet 40€



Menu Flaisir

[_e Duo [Trais Artichaut/T"enouil, Poulpe Tiede, Orange et [Huile d'Olive du Chateau Virant
Qul e [Foie Gras de Canard des | andes (Confit dans sa (Graisse entre (erises, Detterave et Prioche | oastée
o
| es Grenouilles [Fraiches Sautées comme en Dombes, au PBeurre de Presse Persillade

Ou | e Poisson du Moment Délicatement Roti,
Raviole de (rustacés, Poireau et Beurre B]anc au Poivre T chuli

~O-

| e Poulet de Poresse « Mi¢ral » en Deux [Tacons :
son [ilet en (Cuisson Douce et sa (uisse (_onfite,
Petits Pois, Rhubarbe et | ard de Bigorrc, Bisque Légére de [Homard

Ou Le Demi~Figeon de Monsieur Qyintart,
T artelette de Légumes de Saison, Jus de Carcasse ala \Verveine

—o-
| e Chariot de Fromages Affings
—o-

| e Choix de Desserts Maison

Menu avec une [~ ntrée + (Grenouilles ou Poisson ou Foulet + Fromage + Dessert 54 €

Menu comPlet 66€



Menu (Gourmand

C e Menu est /Dré/oaré pour tous les convives de la table
et inclut éga/emenf/@ /: romage etle C/70/X de Dcsscrts

C’est une aPProche Plus Iu&ique que notre Cl‘l@c f:récléric M]CHEL

vous PI‘OPOSS sur I@ Menu Gourmanc‘l.

” aen effet sélectionné pourvous quatre Produits :

| a Pince de T ourteau
| e Homard

Le Filet de Salers
L’E_scalopc de Foie Gras de la Maison Andignac

(Cest Vous qui choisissez comment vous souhaitez les déguster !

oit deux par cleux, en une entrée puis un plat 2€
P P P

Soiten quatre services, dans ordre que vous Pré?érez 88 €



Cartc

Les ]_'__'_ntrécs
| e Saumon | abel Rouge d'T cosse en Mi-C_uit, Asperges, Citron et Yuzu 18€

| e [Toie Gras de Canard des | andes (Confit dans sa (Graisse entre (_erises,
Betterave et Brioclﬂe T oastée 28 €

| e Duo [Frais Artichaut/["enouil, Foulpe Tiede, Orange et [Huile &'Olive du Chateau Virant 27 €

| es FPoissons

| es Girenouilles [Traiches Sautées (Comme en Dombes, au Peurre de Bresse Persillade 1€
| e Poisson du Moment Délicatement Rét,

Raviole de Crustaces, Poireau et Beurre Blanc au Poivre T chuli 36€
| es Viandes et Volai"cs

L Onglet de Bceuf Angus, Carottes en Déclinaison, Jus de Viande [fusé & la |_avande 26€

| e Poulet de Presse « Miéral » en Deux Facons : son Filet en Cuisson Douce
et sa (uisse (Confite, Petits Pois, Rhubarbe et | ard de Bigorre, Bisque Légére de Homard 35 €

| e Figeon de Monsieur Qpintart, T artelette de Légumes de Saison,
Jus de Carcasse ala Verveine 41 €

| e Chariot de Fromages Affines 13 € | e Choix de Desserts Maison 12€



